
 
“ Vino in Vigna”

 

Far from the crowd, inside the experience.

atto terzo 

atto primo 
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atto quarto

atto secondo 

Tasting menu

“Le Olle”
 

“Capocolle” 

“CorteBetulla” 

“ Vigna le Giare” 

“ Vigna le Giare”

Soave Classico Doc

(gastronomic pairings)
Lardo e Scannello, Coppa ai Profumi della Lessinia, Formaggio Grancima.

Bardolino Classico Doc

(gastronomic pairings)
Speck dello Schioppo, Salamino Rustico, Formaggio Redivino Extra refined in Amarone

Chiaretto di Bardolino Classico Doc

(gastronomic pairings)
Soppressa Dritta dello Schioppo con Aglio, Carne Salà, Formaggio Riserva
Corrado Benedetti (12 month).

Custoza Doc

(gastronomic pairings)
Pancetta Arrotolata, Salame Delicato del Garda, Formaggio Riserva Benedetti fresco.

Bardolino Superiore Classico Docg

(gastronomic pairings)
Cordivino Intero, Lombo al Pepe Rosa, Formaggio Riserva Corrado Benedetti (24 month)

A unique event to rediscover your connection with the earth.
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